Vanocni Kuba se slaninou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- slanina 200 g

- suSené houby 200 g
- Cesnek 6 strouzek
- sadlo 100 g

- velka cibule 1 ks

- kroupy 500 g

- podle chuti

- majoranka 1 ks

- pepr 1 ks

. sul 1 ks

- drceny kmin 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Postup pripravy

Kroupy proplachneme a dame varit v 1 litru osolené vody. Aby se nam nepripékaly, pridame Izici
sadla. Na panvic¢ce na sadle osmazime nadrobno nakrajenou cibuli s prolisovanym cesnekem,
pridame houby, které jsme si nechali cca 1 hodinu namocit (vCetné nalevu) a vSe cca 15 minut
povarime. Smés smichdme s uvarenymi kroupami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Vymazeme pekécek saddlem a vylozime ho slaninou. Pekacek cely zaplnime smichanou smési krup a

hub s ¢esnekem a cibuli. Navrch poklademe znovu slaninu a vSe nechdme na 40 minut zapéct na cca
200 °C do trouby.

Vanocniho Kubu se slaninou podavdme na Stédrovecerni tabuli jako predkrm.



