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Suroviny

Porce: 2

- Cervena feferonka 1 ks
- vétsi Zampiony 4 ks

- cibule 0.5 ks

- Hermelin 2 ks

- podle chuti

- Cerstva petrzelka 1 ks
. sul 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- podle potreby

- olej 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Zampiony oloupeme a nakrajime na platky. Oloupanou cibuli nakrajime na jemné kosti¢ky a &erstvou
petrzelku jemné usekdme. Malou ¢erstvou cervenou feferonku zbavime jadérek a nakrdjime
najemno.

Na oleji zpénime cibulku, priddme zampiony, feferonky, pepr, sul a vSe podusime domékka. Smés
nechame vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Vrchni ¢asti hermelind serizneme, vnitrky vydlabeme a promichame s vychladlymi houbami a
petrzelkou. Touto smési oba syry naplnime a kratce v predehraté troubé zprudka zapeCeme.

Zapeceny hermelin se zampiony podavame horky na listech salatu. Jako prilohu volime pecivo podle
vlastni obliby.



