Cuketa zapecena se sunkou
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Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

- smetana ke §lehani 150 ml
- veprova Sunka 100 g

- vejce 5 ks

- tvrdy syr 150 g

- stredné velka cuketa 1 ks
- podle chuti

- mlety ¢erny pepr 1 ks

- sul 1 ks

- podle potreby

- olej 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrajime na kosticky. Cuketu omyjeme a nakrajime na malé kousky. Tvrdy syr
nastrouhdme na hrubém struhadle. Sunku nakréjime na jemné prouzky.

Na velmi malém mnozstvi oleje nechdme zesklovatét cibulku. Potom pridame cuketu, nakrdjenou
Sunku a smés nékolik minut restujeme. Vejce rozslehdme se smetanou, osolime, opeprime a
vmichdme nastrouhany syr.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Do malych zapékacich misek rozdélime orestovanou smés, zalijeme ji rozslehanymi vejci se
smetanou a syrem. Misky vlozime do trouby predtopené na 200 °C a zapékéame priblizné 25 - 30
minut.

Zapecenou cuketu se Sunkou a syrem podavame teplou v miskach. Vhodnym doplikem jsou
zeleninové salaty a pecivo



