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Suroviny

Porce: 1

- bilky 4 ks

- ocet 0.5 1zice

- kr. cukr 1 sélek

. ¢okoladova poleva na oci a usta 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1
Postup:

Pripravime si plech. Dno vylozime alobalem. Jemné ho potreme olejem a troubu predehrejeme na
100-110 stupnd.

Bilky vyslehdme do pény. Postupné zaslehdme cukr a nakonec piiddme ocet. Slehdme do tuhé pény,
kterou prendame do cukrarského sacku.

Kulatou $pickou na kapse vrstvime 3 vrstvy. Posledni vrstvu vyzdvihneme tak, abychom vytvorili
krasny Spic.

Peceme cca 45 minut, dokud pusinky jemné nezhnédnou.
Vyjmeme a nechdme vychladnout. Cokolddou nakreslime oéi a tista. Dobrou chut!
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