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Suroviny
Porce: 4

rajčata 5 ks●

zeleninový bujon 1 ks●

polévkové koření 2 lžička●

chilli 1 špetka●

skořice 1 špetka●

čekankový sirup 3 lžíce●

Doba přípravy: 1 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
1. Rajčata nakrájíme na kostičky, přidáme koření, bujon a čekankový sirup.
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2. Vaříme cca 40min, dle potřeby dochutíme a propasírujeme přes hrubé síto do druhého hrnce.

3. Přidáme rýži a můžeme podávat.


