Pecene placky z bramboroveho testa

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 400 g

- Mouka pSeni¢na hruba 200 g
- Smetana 33% (Slehacka) 2 dl
. Sl 1 1zicka

- Voda pitna 7 dl

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omyjeme brambory, uvarime je ve slupce v 7 dl vody domékka. Varime priblizné 20 minut. Pak je
scedime, vychladlé oloupeme a nastrouhame do misy, priddme hrubou mouku a sul.
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Tésto dobre propracujeme, ddme na pomouceny val a dobre propracujeme, tésto se nesmi lepit.
Vyvalime z néj placku silnou 5-6 cm. Vykrojime z néj placicky v priméru asi 8 cm. PeCeme je na
plotné nebo v teflonové panvi, rozpalené na spravnou teplotu nasucho. Peceme z kazdé strany do
zlatohnéda. Po upeceni kazdou stranu potreme sladkou smetanou, dame do zapékaci misy, prelijeme
zbytkem smetany, zakryjeme vikem a misu dame do predehraté trouby na 220 °C. Zakryté placicky
nechame pod poklici dusit 10 minut. Poddvame je teplé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

