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Suroviny

Porce: 4

. Cesnek 5 ks

- Ocet vinny 1 dl

- Olej olivovy extra panensky 1.5 dl
- Pepr ¢erny mlety 0.3 Izicka

. Sul 0.5 1zicka

- Pecené papriky s cesnekem

- Paprika zelena 20 ks

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Papriky omyjeme, osusime a celé dame na pekac zapéct do trouby. Peceme priblizné 30 minut pri
200 °C. Upecené papriky mohou mit az hnédocCerné puchyre. Kdyz budou upecené, vlozime je na
chvili do igelitového sacCku, papriky se tak zapari a ptjdou lehce sloupnout.
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Oloupané papriky jesté zbavime jadrinca a poskladame na misu.
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Nez se papriky upecou, pripravime zalivku:
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http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Do vétsiho hrnecku nalijeme 1,5 dl oleje a smichame ho s drobné nasekanym ¢esnekem, 1 dl vinného
octa, osolime a opeprime podle chuti. Touto zalivkou prelijeme oloupané papriky na mise.
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Pecené papriky nejvice chutnaji ke grilovanému masu.



