Plnené cekankové puky
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Suroviny

Porce: 10

. Cekanka 4 ks

- Orechy vlasské 100 g
- Petrzel - nat 2 1zice

- Sherry brandy 1 1zice
. Zervé 250 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:
Zervé do hladka rozmichdme s nasekanymi ofechy, petrzelkou a 1Zici sherry. Pokud bude krém prilis
husty, priddme trochu vody.

2

Cekanku rozebereme na listy, omyjeme, osu$ime. Na kaZdy list dale 1Zici syrového krému, ozdobime
jadry orechu a podavame.

Poznamka:

Servirujeme studené.
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