Kornoutky nori s grilovanym lososem

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Losos - filety 150 g

- Okurka salatova 40 g
- Rasa Nori 40 g

- Redkev Takuan 60 g
- Reficha 60 g

- Ryze dusend 200 g

- Wasabi pasta 10 g

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Filety z lososa bez klize rozkrajime na velmi tenké platky, rozlozime na plech, vlozime pod gril a
grilujeme z obou stran, az budou kiupavé. Dame stranou a nechdme vychladnout. Salatovou okurku
pokrajime na nudlicky, redkev na slabé platky, rerichu sekame nadrobno. Platky rasy nori thlopri¢né
rozrizneme na trojuhelniky, pokryjeme vrstvou dusené ryze, potreme pastou wasabi, prilozime
okurku, redkev, zavineme do kornoutki, upravime na talifky a podavame.

Poznamka:

Servirujeme studené.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

