Dort Sarlota s kokosovymi ty¢inkami

Kategorie: Moucniky

Autor: adela.postranecka

Suroviny

Porce: 4

- Tyéinka Pribinacek kokos 16 ks
- Pribinacek vanilka 250 g

- Pribindcek smetana 250 g

- trtinovy cukr 50 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- borGvkovy dzem 4 lzice

- smetana ke §lehani 200 ml

- Zelatina (platky) 7 g
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- ovoce 200 ks

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1.Zelatinu namocte podle ndvodu na obalu. V mise smichejte Pribinacky v kelimku s cukry a
borivkovou marmeladou. Smetanu vyslehejte, nemusi byt Gplné tuha.

2.Zméklou zelatinu po vychladnuti vymackejte od prebytecné vody a vetrete ji do sladkého krému.
3.Dno formy na dort vylozte potravinarskou folii. Kokosové Tyc¢inky vyskladejte cokoladovou stranou
dovnitr jednu vedle druhé. Opatrné vnitrni ¢ast napliite krémem. Nechte idedlné do druhého dne v
ledni¢ce zchladnout, minimalné vSak 2 hodiny.

4. Poté opatrné rozevrete formu na dort, stahnéte masli kolem dokola a pomoci cukrarské spachtle
prendejte i s folif na talit. Sarlotu ozdobte ¢erstvym ovocem. V 1été se hodi jahody, maliny a bortivky.



