Drstkova polévka

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- drsték 300 g

- anglické slaniny 80 g
- sadla 1 1zicka

- hladké mouky 1 Izice
- mletd paprika 1 1zice
- Cesneku 1 strouzek

. sul 1 ks

- majoranka 1 ks

- pepr 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Svou chuti pripomina gulaSovou polévku

Slaninu nakrajime na kosticky a rozskvarime na sadle. Priddme mouku, lehce ji osmahneme,
vmichame mletou papriku a zalijeme asi 3/41 studené vody. VSe dobte rozmichame, pridame
predvarené (mrazené) drstky, osolime, opeprime, uvedeme do varu a zvolna varime asi 20 minut.
Podle chuti priddme utfeny ¢esnek, majoranku a sul. Hotovou polévku podavame s ¢erstvym pecivem


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

