Svézi citronova poleva
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Suroviny

Porce: 1

- cukr moucka 100 g

- citronova Stava 1 1zice

- horkd voda 1 1zice

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Vodu s citronovou stavu nalijeme do misky a postupné prisypavame a zaslehdvame cukr. Pred
primichanim cukr prosejeme. Slehame metliCkou, az poleva ziska hladkou hustsi konzistenci.

Citronovou polevu muzeme mazat na vychladly mouc¢nik a nechame ztuhnout. Podle potfeby mizeme
pridat cukr nebo citron, zalezi samozrejmé na konzistenci polevy.

Na klasicky plech moucniku je vétSinou treba davku minimalné ztrojnasobit. Citronova poleva se
hodi na perniky, cuketové moucniky, apod.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

