Slané kosicky se syrem a ovocem

Kategorie: Chutovky

Autor: adela.postranecka

Suroviny

Porce: 4

- hladka mouka 400 g

- maslo 125 g

- Zloutek 1 ks

. sul 1 Spetka

- voda 4 1zice

- Luc¢ina Nadychana s orechy 1 baleni
- fiky 2 ks

- orechy 1 hrnek

- hroznové vino 5 ks

- rozmaryn 1 snitka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredneé obtizné

Zpusob pripravy: PecCeni
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. VSechny ingredience na kosiCky zpracujte na hladké tésto, které nechejte 2 hodiny odlezet v
lednici.
2. Tésto na kosicky vyvalime a vylozime jim formic¢ky. PeCeme dozlatova 15-20 min pri teploté 180°C

3. Zdobici sacek naplnime Nadychanou Luc¢inou s orechy.

4. Fik rozkrojime na 5 stejné velkych mésicka.

5. Kazdy kosicek naplnime Lucinou.

6. Pét kouskl ozdobime fikem, mensim kouskem oriSku a rozmarynem.

7. Pét kousku ozdobime hroznovym vinem, oriSkem a tymidnem. 1. Zdobici sd¢ek naplnime
Nadychanou Lucinou s orechy.

Poznamka:

TIP: Namisto kos$ickli muzete pouzit kiupavé krekry.



