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Suroviny

Porce: 1

- smetana ke $lehani 150 ml

- vanilkovy cukr 1 balicek

- tuzemsky rum 0.4 1

- zloutek 5 ks

- slazené kondenzované mléko 1 plechovka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Pripravime si veskeré uvedené suroviny.

Zloutky vyklepneme do nadoby, piisypeme vanilkovy cukr a $lehdme 10 minut do pény. Pak piilijeme
slazené kondenzované mléko a znovu Slehame 10 minut, ¢im déle Slehame, tim bude likér jemné;jsi a
lepsi. Nakonec prilijeme smetanu a znovu par minut proslehdme. Na zavér prichazi rum, ktery
pridavame po ¢astech a stéle Slehame.

Vyborny a jemny vajecny likér prelijeme do sklenéné lahve a uchovavame v chladu. Podavame podle
chuti.
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