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Suroviny

Porce: 1

- cukr krupice 700 g
-vodall

- limetka 2 ks

- Cerstva mata 100 g

- kyselina citronova 20 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Kvaseni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Pripravime si Cerstvou matu véetné stvoll a pripadné kvéti, ostatni suroviny, vhodnou nadobu na
louhovani, platynko nebo gézu a lahve na skladovéani.

Maétu omyjeme, zbavime starych listku a pripadnych breberek. Vodu prevarime v rychlovarné

konvici.

Do néadoby, ve které budeme matovy sirup pripravovat, prelijeme vodu. Vmichdme cukr, ja pouzila
trtinovy, dale pak kyselinu citronovou a michame, dokud se vSe nerozpusti.

Ochucenou vodu nechdme trochu zchladnout (tak na 80 °C), pridame nat maty a na koleCka
nakrajené limetky Ci citrony. J& je ddvam do horké vody s lzici octa, jdou pak 1épe omyvat od vSech

chemickych latek.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Tuto smés nechdme dva dny doma louhovat, obCas muzeme promichat. Po dvou dnech méatovy sirup
precedime pres platynko nebo gazu, slijeme do vymytych lahvi a uzavreme.

Matovy mojito sirup podavame podle chuti k pripravé napoju, drinka apod.



