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Suroviny

Porce: 1

- voda 1.5dl
- cukr 1 kg
- jahody 2 kg

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Jahody dikladné omyjeme, zbavime korunek a vsypeme do velkého hrnce. Jahody prelijeme vlaznou
vodou a dukladné rozmackéme (tfeba $touchadlem na brambory).

Jahody privedeme k varu a za ¢astého promichani varime 1 hodinu. Prevarené jahody precedime
pres platynko a vzniklou §tdvu promichame s cukrem. Znovu 5 minut povarime, aby se cukr
rozpustil. Na kazdy pullitr jahodové $tavy pocitame 400 - 500 g cukru.

Jesté horky jahodovy sirup plnime do nahratych sklenic a zazatkujeme.

Jahodovy sirup redime vodou, ¢ajem apod. Z tohoto mnozstvi pripravime asi 2 pullitrové sklenice

jahodového sirupu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

