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Suroviny

Porce: 1

- pomeranc¢ 500 g

- celd skorice 2 ks

- bily rum 100 ml

- voda 250 ml

- cukr krupice 200 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Pomerance peclivé omyjeme kartackem a nakrajime na tenké platky. Zasypeme je polovinou cukru a

nechame asi 4 hodiny odlezet.

Zbyly cukr privedeme s vodou k varu. Priddme odlezelé pomerance, celou skorici a pozvolna vatime
asi 30 minut, az pomerance zesklovati. Potom nechame hotovy sirup vychladnout.

Po vychladnuti precedime sirup pres husté sitko. Do ¢istého sirupu vmichame bily rum nebo ¢isty lih
a hotovy likér nalijeme do lahve, kterou jsme vyplachli trochou ¢istého alkoholu nebo vodky.

Pomeranc¢ovy likér podavame pri ruznych prilezitostech, kdy jisté udéla dojem svou lahodnou

pomerancovou chuti.
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