Boruvkovy likér
Kategorie: Napoje
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 10

- voda 0.51

. boruvky 1 kg

- cukr 0.5 kg

- alkohol 95% 250 g
- citron 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Italie

Pocet porci: 10

Postup:

Boruvky diikladné omyjeme a nechame je uschnout na ¢istém platné. Suché boruvky dame s cukrem
a citronovou stavou do nadoby a neuzavrené je nechame 3 dny odpocivat na chladném misté.

Po 3 dnech je ddme do velkého hrnce varit na deset minut. Poté je dobre scedime a rukama
vymackame. Do $tavy z boruvek vlijeme alkohol, profiltrujeme a nechame asi 14 dni odstat.

Boruvkovy likér servirujeme vychlazeny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

