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Suroviny

Porce: 4

- rajcatova stava 11
. sul 2 1Zicka

- podle chuti

- cukr krystal 2 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rajcata omyjeme a nakrédjime. Kdo chce, mize si je predem oloupat. Nakrajend rajcata dame varit do
kastrolu. Varime zvolna 15 - 20 minut domékka nebo do rozvareni. Nechdme je mirné zchladnout a
poté protlacime pres velmi husté sito. Stavu privedeme k varu, vmichame cukr, sul a odstavime.

Takto pripravenou $tavu muzeme po vychladnuti naplnit do PET lahvi a ulozit do chladnicky, kde
vydrzi asi 5 dnt. Pro uchovani na delsi dobu ji ihned horkou naplnime do sklenic a sterilujeme.

Rajcata by méla byt plné vyzrala, az prezrala, na omak mékka. Musi byt zdrava, netrhana z
napadenych rostlin plisni. Vytéznost $tavy z rajcat je ruznd, z masitych je hustéjsi. Stavu miizeme

délat i ze syrovych rajcat.

Z varenych rajcat sterilujeme 15 minut pri 85 °C. Ze syrovych rajcat sterilujeme 20 minut pri 95 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Vytézenou rajcatovou $tavu, pokud ji nechceme mit k piti tak hustou, mazeme jesté pred
dochucovanim zredit vodou 4:1. Rajc¢atova stava chutna nejlépe vychlazena.



