Rajcatova polévka
Kategorie: Polévky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Cibule 100 g

- Bobkovy list 1 ks

- Pepr3g

- Nové koreni 2 g

- Skorice 2 g

- Drcené rajcata 400 g
- Rajcatovy protlak 40 g
- Olej 50 g

- Sal10g

- Cukr50g

- Bazalka2 g

- Smetana 50 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji orestujeme cibuli nakrajenou nadrobno. Priddme koreni, rajcatovy protlak, drcend rajcata,
promichdme a povarime asi 15 minut. Propasirujeme pres husté sitko, nebo rozmixujeme tycovym
mixérem. Tehdy ale musime koreni vybrat. Priddme smetanu a kratce provarime. Dochutime soli a
cukrem. Pri podavani vlozime do polévky syr.
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