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Suroviny

- Bujon 1 ks

- Cibule 2 ks

. Cesnek 5 strouzek

- Eidam 100 g

- Feferonky (nemusi byt) 1 ks
- Sladka mleta paprika 1 1zicka
- Sadlo 3 lzice

- Hladka mouka 3 1zice

. Sul 1 Spetka

- Svétlé pivo 220 ml

- Veprové maso 600 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Madarsko

Postup:

Veprové maso omyjeme a osusime. Veprové maso nakrajime na kostky. Cibuli nakrajime na co
nejmensi kosticky a na sadle zpénime. Pridame na kostky nakrajené maso a orestujeme. Poté
pridame hladkou mouku a restujeme asi minutku.

Bujon rozpustime v hrnci s horkou vodou. K restovanému masu prilijeme bujon a okorenime.
Priddme prolisovany ¢esnek, pivo a dusime do mékka. Uplné nakonec pridame feferonku, papriku a
posypeme strouhanym syrem.
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