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Suroviny

Porce: 8

. Korenova zelenina 2 hrst
- Maslo 1 lzice

- Vyvar 1.51

. Sul 1 Spetka

.- Mléko 200 ml

- Détska krupice 1 hrst

- Sédlo 1 1zicka

. Zloutek 1 ks

- Hrubd mouka 1 IZice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Korenovou zeleninu nahrubo nastrouhdme a kratce na masle orestujeme. Zalijeme vyvarem nebo
vodou a pridame bujon. Kratce povarime a zavarime nocky. Osolime a priddame nasekanou pazitku.

Krupicové nocky: do variciho mléka za stalého michani zavarime krupici, pridame sadlo, osolime a
vypneme sporak, nechame kratce vychladnout, vmichame zloutek a mouku. Lzickou délame malé
nocky, které zavarime do varici polévky.
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