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Suroviny
Porce: 1

stomoran 2 lžička●

hřebíček 5 ks●

vodka 1 l●

vanilkový cukr 1 balíček●

cukr 3 lžíce●

celá skořice 1 ks●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Míchání

Země: Česká republika

Počet porcí: 1

Postup:
Všechny přísady dáme do alkoholu, promícháme a necháme stát alespoň 2 dny.

Po odstátí becherovku scedíme (přefiltrujeme) a uložíme do vhodné láhve na málo dostupné místo, to
aby nám dlouho vydržela. Nejlépe uložíme domácí becherovku do tmavé komory.

Kdyby někdo nevěděl, co je to stomoran - je to čaj dostupný v lékárně.

http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

