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Suroviny

Porce: 1

. skorice 1 1Zice

- cukr krystal 800 g

. hrebicek 2 ks

. ovoce (maliny, rybiz, vi$né, jahody, pomeran¢, broskev, boruvky) 1 1
. citron 1 ks

. Cerna jerabina 11

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ovoce na pripravu ¢aje vybereme podle chuti, dukladné jej ocistime a vétsi kousky rozkréjime.
Citron oloupeme a zbavime jadérek. Veskeré ingredience kromé rumu dame na plech, vlozime do
trouby vyhraté na 180 °C a 1/2 hodiny peceme. Obcas promichame. Po vyndani z trouby nalijeme 1/8
1 rumu, rozdélime do sklenicek a asi 10 minut na 80 °C zavarujeme. Doba pripravy zalezi na tom,
kolik plechu peceme.

Jakmile si chceme ¢aj pripravit, podle chuti ddme nékolik 1zicek do hrnicku ¢i do konvice a zalijeme
varici vodou. Ovoce muzeme klidné snist.

A jedno upozornéni na konec. Zakladem caje je ¢erna jerabina. Doda nejen barvu, ale hlavné i chut.
Z vlastni zkuSenosti vim, ze bez jerabiny je sice ¢aj dobry, ale neni to ono. A protoZe jerabina dozrava
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az ke konci 1éta, mizeme si nékteré ovoce zmrazit a ponechat si ho tak na pripravu caje.



