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Suroviny

Porce: 1

- salko 2 plechovka

- neslazené kondenzované mléko 2 plechovka
- mléko 500 ml

- strouhany kokos 200 g

- rum 650 ml

- vanilkovy cukr 2 ks

Doba pripravy: 160 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Salka ddme uzavrena varit minimalné na 2 hodiny do hrnce s vodou a nechdme je vychladit. Po celou
dobu vareni musi byt salko pod vodou. Prubézné je otacime.

Kokos nasucho oprazime na panvi. Pozor, at nezhnédne, byl by horky. Do misy nalijeme neslazena
mléka a promichdme s vychladlym oprazenym kokosem. Nechdme pres noc ulezet v lednici.

Druhy den kokos scedime, pridame zkaramelizované salko, vanilkovy cukr, mléko a rozmixujeme. Na
zaveér pridame rum. Jestli chceme dévat likér i détem, pred pridanim rumu trochu odlijeme a rumem

nebo rumovou tresti jen ovonime.

Kokosovo-karamelovy likér uchovavame v chladu. Vyluhovany oprazeny kokos nevyhazujeme, ale


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

pouZzijeme treba do buchet.



