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Suroviny

Porce: 4

. Cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek
- Strouhanka 1 1zZice
. Drozdi 2 ks

- Vejce 2 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli o¢istime a nasekdme najemno. Cesnek oloupeme a prolisujeme nebo utfeme.

V panvi rozehtejeme trochu oleje a zpénime v ném cibuli s cesnekem. Pak priddme drozdi a jeden
taveny syr. Za Castého michani nechame rozpustit syr s drozdim.

Stranou si rozklepneme vejce, ochutime je trochou grilovaciho koreni a rozkvedlame je trochu
vidlickou. Pak je vmichdme do zékladu pomazanky. Vmichame jesté 1zici strouhanky. Potom jesté do
pomazéanky vmichame pytlik baleni majonézy. Majonéza se mize vmichat za tepla.

Pomazanku z drozdi a syra mazeme na chléb nebo pecivo teplou i studenou.
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