drobne slané pecivo

Kategorie: Ostatni

Autor: markeéta

Suroviny

- polohrubd mouka 500 g
. sul 1 Spetka

- drozdi 30 g

- cukr krystal 4 1zicka

- mléko 250 ml

- maslo 50 g

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Do misy nasypeme mouku a sul,stranou udélame dulek a udélame kvések z drozdi,cukru,a zalijeme
100ml mléka.Nechdme 10min vzejit kvasek,do misy priddme 150ml mléka,rozslehané vejce a
maslo.Vypracujeme tésto,zakryjeme utérkou a nechame kynout.

Poté z tésta udélame malé housticky.

Rozlorime na plech,potieme rozslehanym vejcem,posypeme,makem,soli, kminem,sezamem.
Vlozime do predehraté trouby a zvolna upeceme do zlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

