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Suroviny

Porce: 1

- cukr 1 kg
. bilé bobule vinnych hrozni 10 kg
- voda 21

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Kvaseni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Hrozny dame do vinarského lisu a pomoci hrubé sily vylisujeme.

Cukr rozpustime ve vodé&. Stavu z hroznli smichdme s cukrem, nalejeme do dubového soudku a dame
do sklipku. Phmatem sledujeme teplotu.

KvaSeni nastane spontanné. Nejlepsi je brat si pri kontrole teploty soudku do sklipku svicku.
Kysli¢nik uhli¢ity vznikajici pri kvaseni je tézsi nez vzduch. Kdyz je ho moc, svicka zhasne.

Podle teplotnich podminek a kvality vina trva kvaseni obvykle 6 - 7 dni. Pri doteku je sud teplejsi nez
vaSe ruka. Pokud je tomu tak, je cas soudek otevrit. Nabereme vzorek kostyrem.

Pritomnost jemnych bublinek je znameni burcaku. Pali do nosu jako poctiva sodovka. Pravy burcak
kvasi postupné, nejkvalitnéjsi trva asi 60 minut, pak uz je to nezralé mladé vino, kterému Madari
rikaji "rampas". Pijme opatrné ,jezme neco mezi tim,po vylezeni ze sklipku nas do obli¢eje uhodi


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

slunce,a ti nezvykli na pravy "burc¢ak"skon¢i v pankhejtu.



