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Suroviny

Porce: 1

- cukr krystal na 11 ¢isté stavy 1.5 kg
- ostruziny 1 kg

- kyselina citronova 10 g

- voda 500 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Ostruziny dukladné propereme, osusime a nasypeme do porceldnové nadoby, kde je rozmacCkame.
Prilijeme 1/2 litru vody, ve které jsme rozpustili kyselinu citrénovou. Nadobu zakryjeme a dame na

tri dny do lednice.

Potom Stavu z ostruzin precedime pres jemné platynko, odmérime jeji obsah, priddme potrebné
mnozstvi cukru a varime, dokud se cukr nerozpusti.

Jesté horky sirup nalijeme do umytych, vyhratych lahvi, uzavireme a po vychladnuti ulozime na
temném misté.

Sirup je urcen k rychlé spotrebé.
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