kolac z bramboroveho tésta plneny jablky
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Suroviny

- brambory 500 g

- polohruba mouka 220 g
- hera100 g

- cukr krystal 50 g

- zloutek 1 ks

- jablka

- §tdva z citronu 1 1zZice
- mletd skorice 1 1zicka
- cukr krystal 3 1zice

- rozinky 50 g

- bilek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zeme: Italie

Postup:

Uvarime brambory ve slupce,nechame vychladit.Vychladlé oloupeme a prolisujeme.Na vale
rozdrobte mouku,heru,cukr a Spetku soli,Zloutek,prolisované brambory a udélame tésto.Tésto
rozdélte na 2 dily,vyvélejte placku o pruméru 30cm,polozte ji na plech,pokryjeme jablky,pokropime
citronem,posypeme skorici,cukrem a rozinkami.Okraj potreme rozslehanym bilkem, kolas zakryjte
druhou plackou,potrete bilkem a v predehraté troubé upecte dozlata.

Poznamka:

Kola¢ muzete pripravit také naslano,treba se syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

