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Suroviny

Porce: 10

- vanilkovy cukr 2 baleni

- tuzemsky rum 40% 250 ml

- cukr moucka 350 g

- vanilkovy pudinkovy prasek 1 baleni
- zloutek 5 ks

- plnotuéné mléko 700 ml

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

V hrnci privedeme 500 ml mléka do varu. V misce si rozmichdme ve zbylém mléku vanilkovy
pudinkovy prasek, vlijeme do vrouciho mléka a michame do zhoustnuti.

V jiné nadobé vyslehame zloutky s cukrem moucka a vanilkovym cukrem do husté pény, do které
prilileme rum. Pripravenou smés vlijeme do pudinku, michdme spolu jeSté 1 minutu a nechame

vychladnout. Vychladly vajecny konak naplnime do umytych, ¢istych a suchych lahvi.

VajeCny vanoc¢ni konak podavame k ruznym prilezitostem podle chuti.
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