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Suroviny

Porce: 1

- kyselina citronova 50 g
- voda1.51

- cukr 2.5 kg

- Cerstvé jahody 2.5 kg

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Kvaseni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ovoce ocistime, dame do vétsi plastové nadoby, zasypeme kyselinou citronovou, zalijeme vodou a
nechame 24 - 48 hodin louhovat. Mirné zakvaseni neni na zdvadu.

Ovoce potom scedime pres platénko, ale nevyhazujeme. Do Stavy nasypeme 2 - 2,5 kg cukru a obcas
zamichame, az se cukr zcela rozpusti. Mizeme pridat pripravek pomtcka ke konzervovani, ale neni

to nutné, stava se nekazi.

S ovocem, které nam zbylo, stejnym postupem cely proces jesté jednou opakujeme. Z tohoto
mnozstvi ziskame asi 8 litrli opravdu vyborné Stavy.

Jahodovy sirup za studena pri konzumaci redime vodou asi 1:10.
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