Vodacky Tuplakovy HermBurger
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Suroviny

Porce: 2

- Sedlc¢ansky Tuplak s peprem 1 baleni
- rajce 1 ks

- Cervena cibule 1 ks

- alobal 1 ks

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/
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Postup:

Nejprve Sedl¢ansky Tuplak vyjméte z obalu. Hermeliny potrete trochou oleje a zabalte do alobalu.
VloZte je na rozpaleny gril.

Cibuli nakréjejte na koleCka a opecte na grilu. Housku rozkrojte napul a také ji dejte na gril rozpéct.
Kdyz je vSe ugrilované, je Cas sestavit hermburger.

Na spodni ¢dst bulky dejte ogrilovany Tupldk, na néj kolecko rajcete, opecenou cibulku a vse
priklopte horni ¢asti bulky.

Poznamka:

Ogrilovanou housku potrete horcici, keCupem nebo barbecue omackou.



