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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- hruskovy nektar 2 1

- vodka 400 ml

. Gelfix classik 1:1 Dr. Qetker 1 balicek
- cukr 500 g

. citronové aroma Dr. Qetker 1 balicek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:
Do hrnce prelijeme hruskovy nektar a pridame citronové aroma.

Gelfix smichdme se 2 1zicemi cukru a pridame do nektarového dzusu. Za stalého michani privedeme
k varu. Jakmile nektar zacne bublat, priddme zbyvajici cukr. Promichdme a varime dalsi 3 minuty.

Hruskovy nektar nechdme asi 20 minut chladnout a prilijeme ¢istou a kvalitni vodku. Promichame.
Vychlazeny hruskovy likér prelijeme do lahvi a po nékolika dnech mazeme ochutnavat.

Hruskovy likér je vypocitany na 2,5 1.
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