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Suroviny

Porce: 10

- bio citron 10 ks
-vodab5.51

- cukr 1200 g

- alkohol 95% 11

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Italie

Pocet porci: 10

Postup:
Velké bio citrony dukladné umyjeme v teplé vodé, kartackem je zbavime veskerych necistot.

Skrabkou na brambory oloupeme jen Zlutou kiiru, ddme si pozor, nebot bily povrch citronu je velmi
horky. Oloupanou zlutou kirku na prkynku nakrajime na slabé prouzky.

Do sklenéné nadoby nalozime se 750 ml ¢istého alkoholu nakrajené citronové prouzky a sklenénou
nadobu uzavreme. Nadobu ulozime do suchého a tmavého mista na jedem mésic.

Po jednom mésici dame varit vodu s cukrem. Michame, dokud se cukr zcela nerozpusti. Odendame a
nechame vychladnout. Do cukrového sirupu pridame zbytek alkoholu (250 ml), vlijeme do sklenéné
nadoby s citronovymi kurami a sklenici opét uzavieme. Nechdme opét na suchém a tmavém misté
dalsich 40 dni.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Po 40 dnech limoncello profiltrujeme, nalijeme do lahvi a uloZzime do mrazéaku.
Limoncello alla Franceska muzeme ihned ochutnavat.

Doporucuji pouZzit vysoce kvalitni alkohol, nebot limoncello se uchovava v mrazaku a s kvalitnim
alkoholem nezamrzne.



