Vino z jablecné stavy
Kategorie: Napoje
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- cukr krystal nebo krupice 3.5 kg
- jablecna stava 251

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Kvaseni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Jablka omyjeme, odstranime jadrince a nakrajime na tenké mésicky. Dame je do velkého hrnce,
zalijeme vodou tak, aby byla potopend, a néjaky Cas je nechame kysat. Pak vSechna jablka
prolisujeme na lisu na ovoce.

Jablec¢nou stavu vlijeme do demizonu a zasypeme cukrem v uvedeném pomeéru. Na 25 1 stavy budeme
potrebovat 3,5 kg cukru. Demizon uzavieme a nechdme kysat zhruba 1,5 mésice. Az vino vykysa,

stdhneme ho do lahvi.

Vino z jablec¢né stavy je sice podle opravdu starého receptu, ale je pékné silné.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

