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Suroviny

Porce: 4

. Uzeny bucek 250 g

- Slanina 30 g

- Sadlo 50 g

- vejce 1 ks

- Mléko 3 dl

- Housky 400 g

- Hrubd mouka 120 g

- Muskatovy kvét 0.5 Spetka
. Zelena petrzelka 1 hrst

. Sul 1 Spetka

. Cerny pepf mlety 1 $petka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uzeny bucek uvarime domékka, vykostime, nechame vychladnout a pak nakrajime na drobné
kosti¢ky. Stejné nakrajime i housky, promichdme s masem a v troubé dortizova oprazime. Do misky
prosejeme mouku, priddme sul, muskatovy kvét, drobné nasekanou petrzelku, vejce a prilijeme
mléko. Vymichdme tésto, které spojime s usmazenou houskou a masem. Z tuhého tésta pak rukou
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namocenou ve vodé utvorime kulaté knedliky a zavarime je do vrouci osolené vody. varime je
necelych 15 minut. Jakmile knedliky vyjmeme, propichneme kazdy vidlickou, nebo je rozkrojime
napul, aby se nesrazily. Podavame se zelim, prelité rozskvarenym sadlem s kostickami vySkvarené
slaniny.



