Tlacenkova pomazanka

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

. Sul 2 Spetka

- Svétla tlacenka 40 g

- Sterilované okurky 15 g

- Cibule 15 g

- Mlety Cerny pepr 2 Spetka
- PInotucna horcice 3 g

- Ocet 2 lzicka

- Sterilovana kapie 15 g

- Rostlinny olej 3 g

- Majonéza 10 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Zeleninu ocCistime.

V masovém mlynku semeleme cibuli, tlacenku, kapii a okurky. Do umletého zakladu pomazanky
vmichame horcici, majonézu nebo tatarku, ocet a podle chuti pomazanku okotrenime soli a peprem.
Tla¢enkovou pomazanku nechame vychladit. Vychlazenou tlacenkovou pomazanku mazeme na
cerstvé pecivo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

