Kure na zazvoru

Kategorie: Maso

Autor: Bmilinkal1991

-

Suroviny

Porce: 4

- Kure 1 ks

- Mlety zazvor 1 Spetka

- Mletd sladka paprika 1 1zicka
- Olej 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
Doba pripravy: 170 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mlety zazvor smichejte se soli, peprem, mletou sladkou paprikou a vetreme ho zevnitr i zvenc¢i do
kurete. Kure presunite do pekace, podlijte vodou a trochou oleje a dejte péct do trouby rozehraté na
250°C. Po chvili teplotu snizte na 190°C a pecte kure domékka. Pravidelné ho podlévejte vypekem.
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Podévame naporcované s vypekem s brambory nebo bramborovou kasi .



