Bananovy likéer
Kategorie: Napoje
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- cukr krupice 300 g

- kondenzované mléko Salko 2 plechovka
- kondenzované mléko Tatra 1 plechovka
- rum 800 ml

- pudinkovy prasek 4 balicek

- podle potreby

- voda 1 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Pudinkové prasky vybereme podle vlastni chuti. Miizeme pouzit bananovy, citronovy i smetanovy.
Prasky rozmichame s cukrem metlickou ve vodé, aby se pri vareni nevytvorily hrudky. Minimalni
mnozstvi vody je 1 litr na 4 pudinky. Pokud davdme prednost rid$im likéram, varime prasky asiv 1,5
1 vody. Smés za stalého michani povarime do zhoustnuti. Odstavime.

K uvarenému pudinku prilijeme kondenzované salko, mléko tatra a rum. Smeés prelijeme po ¢astech
do mixéru a mixujeme asi 2 minuty dohladka.

Hotovy likér prelijeme do lahvi a ulozime do chladnic¢ky. Vyrobime si tak asi 4 pullitrové lahve.
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