Svarene vino S ovocem
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Suroviny

Porce: 1

- vino 11

- hrebicek 4 ks

- pomeranc nebo jiny citrus 1 ks
- citron 1 ks

- badyén (hvézdicka) 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do hrnce o patricném objemu, podle planovaného mnozstvi napoje, nalijeme vodu zhruba do vyse 1 -
také cukr vanilkovy nebo skoricovy. Pokud chceme ke slazeni pouzit med, pridame jej az Gplné
nakonec - varem by prisel o cenné latky. Prisypme koreni. Na jeden litr vina tak 3 - 4 hrebicky a
jeden svitek skorice, ta se da pouzit i mletd, ale ta pak trochu skrabe v krku. Kdyz pouzivame
pomletou smés, je akorat tak polévkova l1zice koreni.

Do vody vhodime tak tri koleCka omytého citronu, pokud chceme obménu, pridame i pomerance
nebo mandarinky, nékdo dava i kolecCka jablek. Pro jesté vétsi ovocnou chut, nebo kdyz nemame jiné
ovoce, 1ze pouzit ovoce susené nebo ovocny sypany ¢aj. Ovoce by mélo ve vodé trochu plavat, aby se
nepripeklo. Pokud zjistime, ze vody varenim ubylo, s klidem ji prilijeme. Po 10 minutéch ziska voda
krdsnou vini kofen{ a je ¢as nalit k ni vino. Kofeni a vée tam nechdme. Cekdme, aZ se vino zahfeje, a
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v momentu, kdy zacnou jit ze dna malinkaté bublinky, hrnec odstavime, protoze pri varu unika z
napoje alkohol. Unikani alkoholu zamezime také pridanim kousku tuku - napr. masla, ale nesmi nam
vadit olejova kolecka na hladiné napoje.

Poté svarak ochutname, podle potreby dosladime a ochutime citronem.

Svarené vino servirujeme nejlépe do silnosténnych sklenénych sklenic, protoze tak se miizeme
nejlépe tésit barvou pripraveného napoje. Pokud méme dekorativni naladu, mizeme sklenici ozdobit
cukrovou krustou - na talifek si nalijeme 1/2cm vody, ponorime do ni vrch sklenice a pak ji ponorime
do misky s piskovym cukrem. Sklenici ozdobime koleckem z citronu, limety ¢i pomerance.

Svarené vino bilé je méné znamé, ale pokud jste ho jesté nikdy nezkusili, urcité to napravte. Bily
svarak je lehci a pripravuje se jako méné sladky. Pripravuje se podle uvedeného predpisu, i koreni se
pouziva stejné, ale jiné je to s ovocem. Bily svarak je nejlepsi svarit s nékolika kolecky grepu - ruzovy
je sladsi, bily je vice horky. Dobré je také kolecko limety a navic to krasné vypada. Citrusy urcité
dukladné omyjeme, v idedlnim pripadé kartaCkem, abychom je zbavili chemickym postriku. Kdyz je
svarak pripraveny, vymackame do néj stavu ze zbylého grepu. Ale davame pozor, aby napoj nebyl
prilis horky.



