Misa rezy trochu jinak
Kategorie: Moucniky

Autor: Backurka

Suroviny

Porce: 12

- tvaroh 3 ks

- maslo 300 g

- cukr moucka 1 hrnek

- ztuzeny tuk 1 ks

- Cokolada na vareni 200 g
- olej 0.75 hrnek

- kyprici prasek 1 balicek
- polohrubd mouka 2 hrnek
- mléko 1 hrnek

- vejce 2 ks

- cukr moucka 0.75 hrnek

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Nejprve smichdme prasek do peciva s polohrubou moukou. Déle primichdme cukr moucka, mléko,
vejce, olej a uslehame tésto.

Tésto nalijeme na plech vyloZeny pecicim papirem a dame péct do trouby predehraté na 170 °C.
Peceme asi 40 minut a testujeme Spejli, tésto se nesmi lepit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tvarohy uslehame s maslem a cukrem a natfeme na vychladly piSkot. Nakonec polijeme cokoladou
rozpusténou se ztuzenym tukem a nechame zatuhnout.

Hrnickové MiSa rezy trochu jinak po zatuhnuti nakrajime a podédvame jako vyborny moucnik.



