Levandulovy sirup
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Suroviny

Porce: 1

- celd skorice 3 ks

-vodall

- citron 3 ks

- cukr krystal 2 kg

- levandulové vétvicky (pripadné kvéty) 500 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Vétve oplachneme a dame do kastrulku s vodou, priddme dobre omyté a pokrajené citrony a skorici.
Privedeme k bodu varu a varime cca 15 minut. Sundame z plotny a nechame 24hodin louhovat.

Druhy den vyluh scedime a opét privedeme k varu a za stdlého michéni prisypavame cukr a varime
do pozadované hustoty.

Horky levandulovy sirup, chcete-li med, plnime do sklenicek, zavickujeme a jiz nezavarujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

