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Suroviny

Porce: 1

- Cerstvé visné 4 1

-rum 11

- cukr 1 kg

- podle potreby

- vodka nebo lih 11

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni

Zemé: Slovensko

Pocet porci: 1

Postup:
Visné umyjeme, zbavime stopek a pripravime si rum a velkou sklenici o obsahu 51, tu dobre ocistime.

Do cCistého skla ukladame po vrstvach cukr a visné, vrstvy zakon¢ime cukrem. Sklenici uzavieme a
nechame stat na tmavém a chladném misté do druhého dne.

Po odlezeni zalijeme rumem, ktery by mél byt az nad posledni vrstvou. Uzavieme a po dobu 6 - 8
tydnu nechdme ulezet. Radéji si to poznac¢ime do kalendare, abychom nezapomnéli. Béhem tohoto
casu visné s cukrem alespon jednou do tydne promichdme drevénou vareckou.

Po uplynuti predepsané doby visné precedime a nechame je okapat. UrcCité je nevyhazujeme, je to

Vv


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Domaéci griotku prelijeme do lahvi a opét uskladnime. Je jen na nas, jak dlouho ndm vydrzi.



