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Suroviny

Porce: 1

- cukr krystal 1.6 kg

- maliny 1 kg

- voda 0.51

- kyselina citronova 8 g

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Na pripravu $tavy pouzijeme Cerstvé natrhané maliny, nesmi byt priliS prezrélé a napadené plisni.
Maliny rozmackame a zalijeme pul litrem vody. Takto pripravenou smés nechame stat asi 12 hodin.
Stavu po 12-ti hodinach precedime pres Cisté platynko, ze zbytku malinové drté mizeme zbytek
Stavy jesté Setrné pres platno vymackat.

Na 1 litr vzniklé Stavy pridame 1,6 kg cukru a za stdlého michéni (na mirném ohni) cukr ve stavé
rozpoustime. Sirup zahrejeme nejvyse na teplotu 80 °C. Malinovy sirup nesmi prejit varem.

Jesté horky malinovy sirup nalijeme do Cistych lahvi, které ihned uzavreme. Malinovy sirup
uchovavame na chladném misteé.

Malinovy sirup plnime do dukladné vymytych sklenénych lahvi. Vymyvame je horkou vodou a peclivé
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je vyplachneme. I uzavéry lahvi nebo korkové zatky naparime, pripadné ponorime na par minut do
horké vody, poté je vysusSime.



