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Suroviny

Porce: 1

- cukr krystal 250 g
- voda 130 ml
. ocet 2 1zicka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do hrnce nalijeme vodu, ocet a priddme cukr krystal. VSe privedeme k varu, pak plamen nebo plotnu
stdhneme a jesté 10 minut varime na mirném ohni. Po 10 minutéch se nam vytvori cukrovy sirup.

Sirup prelijeme do studené misy a za obcasného michani nechdme mirné vychladnout. Po 5 - 6
minutdch michani se postupné zméni barva sirupu na bilou a hmota zacne tuhnout. Hmotu jesté

obcas promichavame. Po dalSich 5 - 6 minutdch dosdhneme pozadované konzistence.

Fondanovou polevu pouzivame k pripravé ruznych lahodnych zakuskd.
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