Citronova poleva s rumem
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Suroviny

Porce: 1

- cukr moucka 240 g
. citron 0.5 ks
. rum 1 lzice

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do misky nasypeme cukr, nejlépe prosaty, ale neni to Gplné nutné. Pfiddme rum a $tavu z pulky
citronu. Zamichame. Je-li poleva prili§ husta, priddme citronovou stavu. Michame, dokud neni poleva
hladka, trva to asi 10 minut, Ru¢nim Slehacem staci michat kratsi dobu. Poleva by méla byt spiSe
hustéjsi, at prilis netece, ale jde mazat. Konzistenci citronové polevy bych prirovnala asi k nutelle.

Toto mnozstvi postaci na citronovou polevu s rumem na dortovy korpus.

Chceme li dosdhnout mramorovani, priddme do malého mnozstvi (staci 1 - 2 1zice) trochu kakaa,
zamichdme, pokapeme na jiz pomazany korpus a nozem tyto kapky rozetreme.
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