Jemna svestkova cokolada
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Suroviny

Porce: 1

- kakao 100 g

- vanilkovy cukr 1 ks
- cukr 1 kg

- Svestky 1.2 kg

- podle chuti

- rum 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejdrive $vestky vypeckujeme a potom je nameleme na jemnou kasi na masovém strojku, mizeme je
i rozmixovat. Rozemleté Svestky smichdme s cukrem, vanilkovym cukrem a kakaem. Svestkovou
smés nechame 24 hodin v chladnu odlezet.

Odlezenou Svestkovou smés promichdme a ddme varit asi na 20 - 25 minut. Jesté varici plnime do
malych zavarovacich skleni¢ek, navrch kazdé Svestkové ¢okolady dame podle chuti 1 1zicku rumu,

zavickujeme a oto¢ime dnem vzhuru jako u marmeléady.

Svestkova ¢okolada se vyborné hodi k potfeni riznych perniki nebo bébovek.
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