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Suroviny

Porce: 1

- zelatina 5 g

-voda 30 g

- cukr moucka 500 g

-med 50g

- podle potreby

. potravinarské barvivo 1 ks
Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Zelatinu nechdme zméknout ve studené vodé. Med nebo glukézu ohtejeme v hrnci s vodou. Pozor,
nevarime! Mékkou zelatinu rozpustime v teplé vodé s medem nebo glukézou. Cukr moucka

prosejeme a pridame pripraveny sirup s Zelatinou. Smés dobre zpracujeme.

Hmotu preneseme na kuchynsky val posypany cukrem moucka a hnéteme, dokud nebude hmota
vlaCna a nebude se nam lepit na ruce.

Pokud hmotu chceme barevnou, odebereme kousek hmoty a priddme oblibené barvivo. Ja pouzivam
barevny gel nebo prasek. Hmotu s barvivem zpracujeme, dokud nebude rovnomérné barevna.

Nakonec hmotu zabalime do potravinarské folie a uskladnime na suchém a chladném misté, dokud ji
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nebudeme potrebovat.

Fondan na dorty pouzivame podle nasi fantazie pri zdobeni dortd.



