Osuchy s kminem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- na potreni

- rostlinny olej 1 ks

- podle chuti

. sul 1 ks

- cely kmin 1 ks

- podle potreby

- kynuté tésto 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Slovensko

Pocet porci: 1

Postup:

Na recept budeme potrebovat klasické kynuté tésto. Pouzijeme to, co zbylo po peceni buchet,
knedlik{i, kolacu apod.

Plech vymazeme olejem, tésto vyvalime na hrubsi placku, odkrdjime libovolné tvary a prsty je
roztdhneme. Placky ulozime na plech, i na povrchu potreme olejem, osolime a okminujeme.

Osuchy s kminem peceme v troubé vyhraté na 180 °C asi 10 - 15 minut - podle velikosti.

Osuchy s kminem nejlépe chutnaji jeSté vlazné. Jsou jednoduchou slanou chutovkou i prilohou misto
klasického peciva.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/




